
Cuve isolée et revêtue en acier inox| réfrigération ventilée| groupe 
évaporateur relevable par des pistons à gaz| dégivrage automa-
tique/ naturel| plan d’exposition équipé pour accueillir des bacs 
GN 1/1 (MAX H150mm)| plan périmétrique en acier poli| profilé 
périmétrique en aluminium brillant  pour l’encastrement dans 
le plan|  compartiment technique avec unité de contrôle tactile 
et afficheur numérique de la température encastré dans le plan| 
vitrage en double verre avec sérigraphie noire, portes coulissan-
tes en double verre sur châssis en aluminium finition noire avec 
loqueteau magnétique pour ouverture et fermeture automatique 
| Vitrage disponible dans les versions avec 1,2 ou 3 étagères 
intermédiaires réglables sur crémaillère électrifie avec éclairage à 
bandeaux LED diffusant 3000°K

Réfrigérés ventilés sur tous les niveaux d’exposi-
tion

Tank insulated and coated with stainless steel | ventilated refri-
geration | liftable evaporator unit with gas pistons | automatic/
natural defrosting | base display area designed for housing 1/1 GN 
trays (max H150mm) | perimeter shelf in polished steel | polished 
steel perimeter profile for insertion on the top | frame support 
with touch control unit and digital temperature display flush with 
the top | double-glazed glass gantry with black screen printing, 
double-glazed sliding doors on aluminum rail in black finish, ma-
gnetic automatic opening and closing lock | glass gantry available 
with 1,2 or 3 intermediate shelves, height-adjustable on electrified 
rack rod with built-in 3000°K no-spot LEDs

Ventilated refrigerated on all display levels

Vasca coibentata e rivestita in acciaio inox | refrigerazione ventilata 
| gruppo evaporatore alzabile con pistoni a gas | sbrinamento 
automatico/naturale | piano espositivo di base predisposto per va-
schette GN da 1/1 (max H150mm) | pianetto perimetrale in acciaio 
lucido | profilo perimetrale in alluminio brillantato per l’incasso | 
vano tecnico con centralina touch e lettore digitale della tempera-
tura a filo piano | alzata con teca in vetro camera serigrafia black, 
ante scorrevoli in vetro camera su telaio in alluminio in finitura 
black con fermo magnetico di apertura e chiusura automatica | 
Alzata disponibile nelle versioni ad 1, 2 o 3 mensole intermedie 
regolabili su cremagliera elettrificata con illuminazione integrata 
led no-spot 3000°K

Refrigerati ventilati su tutti i livelli 
espositivi

  DROP IN GN PVT TRT2

+2/+8 °C 

INTERIORS

  Standard
- polish s/s
- RAL epoxy painted

DROP-IN FRAME

- Brilliant aluminum frame

GLASSES

  Standard
- double glass box
- black screen-printing

  Optional
-custom screen-printing
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FR



DRTRT2GN2PVTI 785x734x1330H 180
460/3,0 0,35 600 / -10 R290

965x914x1620H 80

DRTRT2GN3PVTI 1110x734x1330H 240
560/3,8 0,43 750 / -10 R290

1290x914x1620H 110

DRTRT2GN4PVTI 1435x734x1330H 290
690/5,0 0,53 900 / -10 R290

1615x914x1620H 135

DRTRT2GN5PVTI 1760x734x1330H 340
830/4,5 0,64 1150 / -10 R290

1940x914x1620H 160

DRTRT2GN6PVTI 2085x734x1330H 340
1130/8,2 0,85 1300 / -10 R290

2265x914x1620H 190
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Ventilated

R290 ECO friendly

1 / Hermetic

LED 3000°K

Automatic / Natural

N.4 / H.R. 55% / 30°C

230V / 1ph / 50Hz

+2/+8 °C

Technical

Data Sheet

Optionals:

CIAM Spa 
Viale dei Pini, 9 - 06081 Petrignano di Assisi - PG, Italy 
T +39 075 80161 - info@ciamgroup.it - www.ciamweb.it
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